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4/28（金） NEW 

 

 

「 NEST Riverain（ネスト リバレイン） 」 ｜ 1F 

「時代を超えて愛される本物を提案したい」というコンセプトが反映
された品揃えやディスプレイにご注目ください。 

北欧インテリアの代表格。 

アルネ・ヤコブセン「アントチェア」。 
家具と相性の良い、食器や
花器なども揃います。 

暮らしやライフスタイルを提案するショップが並ぶ博多リバレインモールに、4月末、新たに「NEST Riverain」と「九州

マルシェ」が加わります。どちらもデザインに優れた商品をセレクト。日々の生活に取り入れたいセンスやアイディアも

満載です。お気に入りのモノを探すだけでなく、店員との会話を楽しんだり、買い物の合間にカフェでくつろいだり。博

多リバレインモールで過ごす時間がさらに充実します。 

シンプルで美しいデザインの 
カトラリーも人気。 

いいデザイン、ストーリーある商品に出会える店が続々オープン！ 
 

■薬院の人気インテリアショップ「NEST（ネスト）」の2号店 4/28（金） 
■カフェ併設！九州のモノと食の魅力を発信「九州マルシェ」 4/26（水） 

2002年に薬院にショップをオープン以来、セレクト力で全国より注目を集める
「NEST」が2号店をオープン。店内には、 1950年代から70年代の北欧ビン
テージ家具・照明を中心に、機能性・デザイン性に優れた家具や雑貨がそろ
います。すべて「ライフスタイルを本質的にデザインするインテリアか」という基
準で、有名・無名にかかわらず国内外から選び抜いたアイテムばかり。長く愛
用できるインテリアとの出会いを楽しめるショップです。  
 

また、家具のアフターメンテナンスをはじめ、店舗や住宅の内装デザイン、薪
ストーブ設置、インテリアコーディネートの相談も可能。日本の住環境に合う
北欧スタイルの空間をトータルで提案します。 
 

営業時間／10:30〜19:30 店舗面積／約55坪 



《 取材等に関するお問合せ先 》 

①博多リバレインモール by TAKASHIMAYA  PR担当会社（キナックス） ／ 担当：中（なか）、松田 

   TEL 092-762-4141 （中携帯 080-1761-4805） E-mail y.naka@hesoname.com、matsuda@hesoname.com 
②博多リバレインモール by TAKASHIMAYA 営業・広報 ／ 担当：松久、遠島 

     TEL 092-271-1021  E-mail  kie.matsuhisa@toshin-dev.co.jp、tsubasa.tojima@toshin-dev.co.jp 

プライベートサロン「 PREM （プレム） 」   3/23（木）リニューアル 

１階、ACT JAPAN GROUPが手掛けるメンズトータルビューティサロン
「MEN’S CLUE」が、3月23日（木）より、プライベートサロン「PREM」としてリ
ニューアルしました。 
ACT JAPANの人気スタイリスト７人が日替わりでホストを務め、リラックスした
隠れ家的な空間の中で施術を行います。お客様とスタッフとの距離を近くに
感じながら、ACT JAPANのおもてなしをより楽しめる、高級感あふれる美容
室です。なお、「PREM」をご利用の方には、隣のオーガニックショップ「O2」
よりドリンク(Sサイズ)をサービスします。 

九州・福岡を中心としたデザインに優れた商品を集めたセレクトショップ「九州
マルシェ」が、カフェを併設した新業態をB2Fにオープン。クリエーターや企業
が手掛ける食品や暮らしの道具、雑貨などを展示販売するほか、試食会やワ
ークショップなども開催します。九州を知り、味わい、学び、作り手と買い手の
出会いも創出する体感型ショップです。 
 

カフェ（※）では、九州産食材を使ったカレーやサラダなどの軽食や甘味、ドリン
クを提供。器やカトラリーも波佐見焼など九州にこだわります。ご当地弁当の
販売や、地元飲食店とのコラボレーションメニューの開発も予定しています。 
 

営業時間／10:30～19:30（LO 19:00） 席数 25席 
 
※4/26（水）は物販エリアのみのオープンとなります。カフェは6月中旬オープン予定。 

「 理想の暮らしにふれる店－キッチン＆雑貨・九州マルシェ 」  ｜ B2F 
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リニューアル情報  

4/26（水） NEW 

パラパラ食感でチャーハンに最適な長粒米 
「ホシユタカ」。JA伊万里、凸版印刷、佐賀大
学のコラボで生まれた猫のパッケージに注目! 
1kg 583円 

高知県の特産品「うちのだし」。 
いつもの醤油を入れるだけで、魚
のうまみが溶け込んだ「だし醤油」
に。604円 
 

※オープン特典として限定30名に 
半額で提供。 

九州産木材使用のまな板。パス
タを計量したり、お皿代わりになる
など１つで何役もこなす優れもの。
（左）2,400円、（右）3,200円 

※価格はすべて税込 
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